CATA&STYLE

COLADEGALLO
Aribau,153-BCN

Coctel TO BANANA FRITA (10 €): Creacion
del bartender-propietario, Marc Lozano.

Fiestas y eventos
populares vitivinicolas
animan la geografia
espafola

spafia cuenta conunextensond-
mero de fiestas y ferias que giran
alrededordelaculturaenologica.
Una excusa perfecta para disfru-
tardelvinoy el cava enunambiente festi-
VoY conocer nuevos lugares, aprovechan-
do el buen tiempo, a partir de la primave-
ra.
Eventos ya famosos y de interés turistico
como la Batalladel VinodeHaro,enla
Rioja; Fiestas del Albarifioy del Ribei-
roen Galicia; Cavatast en Catalunya;
FiestadelaVendimiadeRiberadel Due-
ro, en Aranda del Duero solo sonuna pe-
quefia muestra del grannimero de even-
tosy fiestas que promueven cada de-
nominacién de origen u asociacion, conla
finalidad de promocionar sus vinos entre
nuevos consumidores.
Unamuestradeelloes el evento ‘Arrels
del Vi*,una feria profesional abiertaal pU-
blico,impulsada por DO Emporda, el
equipoArrelsdel Vi’yRutadel VinoDO
Emporda. Masde 28 bodegas-incluyen-
dounabodegainvitada del Rosellon fran-
cés- presentan sus productos por partida
doble, los dias 8 y 9 de junio en Sant Marti
de Empuries, y el 15 dejunio en pleno cen-
trode Barcelona, una oportunidad Unica
para conocer una pujante denominacion
deorigen.
Otroejemplodeeventoenoturisticosingu-
lares|a Fiesta Ibéricadel Vino, que aco-
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se podria definir como
una cocteleria
premium por su !
calidad y servicio, pero
con ‘alma canalla’, por
el simpatico ambiente k&
que hayenél,
aderezado con musica
de los 80.

Preparan cocteles
clasicos y creaciones
propias, asi como
cocteles “customizados” en funcién de los gustos de
cada cliente, atrayendo a una nueva generacion de
amantes a la cocteleria y “long drinks”.

Abierto de jueves a sabado, de 18h. a 03h.

THEDASH
Murilo, 5-Madrid
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Caoctel BLOODY MARY (12 €): Propuesta del
bartender-propietario, Rubén de Gracia.

ARRELS DEL VI
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ge la plaza de toros del Almendralejo, Uni-
caenelmundo, ya que posee unabodega
bajo su graderio.

Isabel Garcia, gerente de Turismo de Al-
mendralejo e impulsores, junto conla DO
Riberadel Guadiana, de esta fiesta po-
pularquecelebrasuterceraedicidnlospro-

ximos 21y 22 de junio, nos cuenta que “es
un evento abierto al publico, enel que se
pueden degustar vinos jovenes, crianzas,
reservasy cavas de la DO Ribera del Gua-
diana, asi como bodegas del cercano Por-
tugal, sinolvidarsede catasespecificaspa-
ra el publico profesional”. Talleres de
cocteles de cava, visitas guiadas, activida-
des dénde se mostrard el arte del sablage
y degUelle con pluma, actuaciones musi-
calesendirecto...todoello conlafinalidad
de atraery fidelizar a un publico cada vez
MAs NUMEroso.

Conocer nuevas variedades, degustarlas,
disfrutarlas enunambiente alegrey de-
senfandado... Sin duda alguna, muchosy
deliciososmotivos paraacercarseaestosy
otrosmuchoseventosy fiestas enoldgicas
guecadavezmasseorganizanentodaEs-
pafayatraenacadavezmasconsumido-
res. O, mejordicho, ‘winelovers.

THE DASH basa su propuesta por una cocteleria
cldsica, sin florituras, donde lo importante, ademas
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SPIOS

SINGLE MALT
WHISKY

de un exquisito servicio, es el destilado y las
materias primas de calidad, sin dejar de lado los
combinados, que preparan con mimo y cuidada, asi
como una trabajada carta de vinos, champagne y

cava.
Situada en el castizo barrio
de Chamberi, con una
decoracion sobria y
elegante, luces ténuesy
musica jazz, atraea un
puUblico ecléctico, que busca
un ambiente tranquilo y
relajado.

Abierto de lunes a domingo,
de17h. 02h.

THE ORIGINAL TONIC

Nuevaimagen
y sabores

mmm The Original Tonicpresenta
Su nuevaimagen, asi como varias
novedades en su gama de produc-
tos, como una linea “ZERO’, 50%
menos de azucar en el restoy una
burbujamas fina. Propone unos sa-
boressutilesqueacaricianlos mejo-
res destilados respetando sus ma-
tices, lo que lo convierte en el mixer
ideal.
www.theoriginaltonic.com

MOMBASA CLUB
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m=m Mombasa Club Lemon Edi-
tiones el nuevo componentedela
‘familia’ gin Mombasa Club.

Su ‘perfect serve’: Mombasa Le-
mon, tonica neutra o refresco de li-
man, abundante hieloy tweet de li-
man.Refrescante, veraniego y ligero,
graciasasu 37 52 de graduacion al-
cohdlica.

www.unesdi.com





