
E
spaña cuenta con un extenso nú-
mero de fiestas y ferias que giran 
alrededor de la cultura enológica. 
Una excusa perfecta para disfru-

tar del vino y el cava en un ambiente festi-
vo y conocer nuevos lugares,  aprovechan-
do el buen tiempo, a partir de la primave-
ra. 
Eventos ya famosos y de interés turístico 
como la Batalla del Vino de Haro, en la 
Rioja; Fiestas del Albariño y del Ribei-
ro en Galicia; Cavatast en Catalunya; 
Fiesta de la Vendimia de Ribera del Due-
ro, en Aranda del Duero solo son una pe-
queña muestra del gran número de even-
tos y fiestas que promueven cada de-
nominación de origen u asociación, con la 
finalidad de promocionar sus vinos entre 
nuevos consumidores. 
Una muestra de ello es el evento ‘Arrels 
del Vi’, una feria profesional abierta al pú-
blico, impulsada por DO Empordà, el 
equipo Arrels del Vi’ y Ruta del Vino DO 
Empordà.  Más de 28 bodegas -incluyen-
do una bodega invitada del Rosellón fran-
cés-  presentan sus productos por partida 
doble, los días 8 y 9 de junio en Sant Martí 
de Empuries, y el 15 de junio en pleno cen-
tro de Barcelona, una oportunidad única 
para conocer una pujante denominación 
de origen. 
Otro ejemplo de evento enoturístico singu-
lar es la Fiesta Ibérica del Vino, que aco-

ge la plaza de toros del Almendralejo, úni-
ca en el mundo, ya que posee una bodega 
bajo su graderío.  
Isabel Garcia, gerente de Turismo de Al-
mendralejo e impulsores, junto con la DO 
Ribera del Guadiana, de esta fiesta po-
pular que celebra su tercera edición los pró-

ximos 21 y 22 de junio, nos cuenta que “es 
un evento abierto al público, en el que se 
pueden  degustar vinos jóvenes, crianzas, 
reservas y cavas de la DO Ribera del Gua-
diana, así como bodegas del cercano Por-
tugal, sin olvidarse de catas específicas pa-
ra el público profesional”. Talleres de 
cócteles de cava, visitas guiadas, activida-
des dónde se mostrará el arte del sablage 
y degüelle con pluma, actuaciones musi-
cales en directo… todo ello con la finalidad 
de atraer y fidelizar a un público cada vez 
más numeroso. 
Conocer nuevas variedades, degustarlas, 
disfrutarlas en un ambiente alegre y de-
senfandado… Sin duda alguna, muchos y 
deliciosos motivos para acercarse a estos y 
otros muchos eventos y fiestas enológicas 
que cada vez más se organizan en toda Es-
paña y atraen a cada vez más consumido-
res.  O, mejor dicho, ‘wine lovers’. 

La primavera descorcha 
las fiestas del vino

▄  The Original Tonic presenta 
su nueva imagen, así como varias 
novedades en su gama de produc-
tos, como una línea ‘ZERO’, 50% 
menos de azucar en el resto y una 
burbuja más fina. Propone unos sa-
bores sutiles que acarician los mejo-
res destilados respetando sus ma-
tices, lo que lo convierte en el mixer 
ideal. 
www.theoriginaltonic.com 

GRAN RESERVA 
BRUT NATURE 
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PENEDÉS 
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SOLPOST 2010 
DO MONTSANT 
www.cellerssantrafel.com 

 

 

 

 

GLENMORANGIE 
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CATA & STYLE

▄  Mombasa Club Lemon Edi-
tion es el nuevo componente de la 
‘familia’ gin Mombasa Club. 
Su ‘perfect serve’: Mombasa Le-
mon, tónica neutra o refresco de li-
món, abundante hielo y tweet de li-
món.Refrescante, veraniego y ligero, 
gracias a su 37´5º de graduación al-
cohólica.  
www.unesdi.com 

MOMBASA CLUB
LEMON 
EDITION

LA OTRA 
BODEGA

Cóctel BLOODY MARY (12 €): Propuesta del 
bartender-propietario, Rubén de Gracia.

THE DASH basa su propuesta por una coctelería 
clásica, sin florituras, donde lo importante, además 
de un exquisito servicio, es el destilado y las 
materias primas de calidad, sin dejar de lado los 
combinados, que preparan con mimo y cuidada, así 
como una trabajada carta de vinos, champagne y 

cava.  
Situada en el castizo barrio 
de Chamberí, con una 
decoración sobria y 
elegante, luces ténues y 
música jazz, atrae a un 
público ecléctico, que busca 
un ambiente tranquilo y 
relajado. 
Abierto de lunes a domingo, 
de 17h. 02h.

COLA DE GALLO 
Aribau, 153-BCN

COLA DE GALLO  
se podría definir como 
una coctelería 
premium por su 
calidad y servicio, pero 
con ‘alma canalla’, por 
el simpático ambiente 
que hay en él, 
aderezado con música 
de los 80. 
Preparan cócteles 
clásicos y creaciones 
propias, así como 
cócteles “customizados” en función de los gustos de 
cada cliente, atrayendo a una nueva generación de 
amantes a la coctelería y “long drinks”. 
Abierto de jueves a sábado, de 18h. a 03h.

Cóctel TO BANANA FRITA (10 €): Creación 
del bartender-propietario, Marc Lozano.

THE DASH 
Murilo, 5-Madrid

THE ORIGINAL TONIC
Nueva imagen 
y sabores

Fiestas y eventos 
populares vitivinícolas 
animan la geografía 
española

ARRELS DEL VI

ORT I BES




